
 

 

LA NOSTRA SELEZIONE DI VIGNAIOLI INDIPENDENTI 

 

La nostra non è una classica lista vini ma è il frutto di una ricerca di territori, vignaioli, 

persone, tradizioni e passioni. 

L’obiettivo è quello di farvi conoscere le piccole realtà delle zone di Valdobbiadene e 

dintorni, del Veneto, del Friuli Venezia Giulia e del Trentino Alto Adige. 

 

 

MA PERCHÉ VIGNAIOLI INDIPENDENTI? 

 

Il Vignaiolo Indipendente coltiva le sue vigne, vinifica la sua uva, imbottiglia il suo 

vino e cura personalmente la vendita dello stesso, sotto la propria responsabilità, con un 

nome e un’etichetta propri.  

Questo garantisce un prodotto genuino e tipico del territorio. Espressioni di un passato 

di emozioni e fatiche, di grandi autenticità, autoctone, attaccate alla propria terra e al 

proprio lavoro.  

I vignaioli da noi scelti ci hanno accolto a casa loro facendoci vedere i loro vigneti e le 

loro cantine e ci hanno fatto assaggiare con orgoglio i loro vini.  

 

 

E ora tocca a voi lasciarvi trasportare dalla nostra selezione. 

 

 

 
 

 

 

 

 



LA PIRAMIDE DEL PROSECCO 
 

 
 

La sua storia inizia a Conegliano Valdobbiadene, area collinare nel Nord Est d’Italia. 

Qui da più di tre secoli si coltivano le uve che danno origine al Prosecco Superiore, il cui successo inizia con la 

fondazione della prima Scuola Enologica d’Italia, nel 1876. 

L’area di produzione, che si estende su 15 comuni e rappresenta il cuore del mondo del Prosecco, è una denominazione 

storica italiana riconosciuta nel 1969. Nel 2009, con la riorganizzazione delle denominazioni Prosecco, il Ministero 

dell'Agricoltura la classifica come Denominazione di Origina Controllata e Garantita (DOCG) massimo livello 

qualitativo italiano. Ad essa si affiancano la DOCG Asolo e la DOC Prosecco. 

Si riconoscono diverse tipologie a seconda del residuo zuccherino presente nel prodotto finale.  

 

 

 
 

 

 



VALDOBBIADENE SUPERIORE DI CARTIZZE DOCG  
 

 

 

VALDOBBIADENE SUPERIORE DI CARTIZZE BRUT   AZ. AGR. SANTANTONI  38,00 

  

 

VALDOBBIADENE SUPERIORE DI CARTIZZE DRY   BASTIA    35,00 

  

 

VALDOBBIADENE SUPERIORE DI CARTIZZE DRY   GATTO CAVALIER   35,00 

 

 

VALDOBBIADENE SUPERIORE DI CARTIZZE DRY   REBULI ANGELO   30,00 

 

 

VALDOBBIADENE SUPERIORE DI CARTIZZE BRUT   RUGGERI     35,00 

 

 

VALDOBBIADENE SUPERIORE DI CARTIZZE DRY   SANDRIN    38,00 

 

 

 

VALDOBBIADENE SUPERIORE DOCG  
 

 

VALDOBBIADENE SUPERIORE EXTRA DRY     SPUMANTI GEMIN   30,00 

“CONFRATERNITA DEL PROSECCO” 

 

 

 

 

VALDOBBIADENE SUPERIORE BRUT NATURE    ROMOLO FOLLADOR   25,00 

“Oltre6cento” SUI LIEVITI 

 

 

 

 

VALDOBBIADENE SUPERIORE EXTRA BRUT    BASTIA    24,00 

“Introverso” 

 

VALDOBBIADENE SUPERIORE EXTRA BRUT    MARSURET    24,00 

Rive di Guia 

 

VALDOBBIADENE SUPERIORE EXTRA BRUT    MEROTTO    26,00 

MILLESIMATO “INTEGRAL” 

 

VALDOBBIADENE SUPERIORE EXTRA BRUT    RUGE     24,00 

 

 

VALDOBBIADENE SUPERIORE EXTRA BRUT    RUGGERI    26,00 

 

 

VALDOBBIADENE SUPERIORE EXTRA BRUT    SPAGNOL COL DEL SAS  24,00 

“Quindici 16” 

 

VALDOBBIADENE SUPERIORE EXTRA BRUT    VAL D’OCA    24,00 

“Rive di Santo Stefano” 



 

VALDOBBIADENE SUPERIORE BRUT     BELLUSSI    24,00 

“Belcanto” 

 

VALDOBBIADENE SUPERIORE BRUT      COL DEL BALT  20,00 

 

 

VALDOBBIADENE SUPERIORE BRUT     F.LLI COLLAVO   24,00 

“6.0 Rive di Refrontolo” 

 

VALDOBBIADENE SUPERIORE BRUT     LA CASA VECCHIA  20,00 

 

 

VALDOBBIADENE SUPERIORE BRUT     MARSURET    22,00 

“San Boldo” 

 

VALDOBBIADENE SUPERIORE BRUT     MEROTTO    24,00 

“Bareta” 

 

VALDOBBIADENE SUPERIORE BRUT     MEROTTO    35,00 

Rive di Col S. Martino “Cuvee del Fondatore” 

 

VALDOBBIADENE SUPERIORE BRUT     REBULI ANGELO   20,00 

“Settegrammi” 

 

VALDOBBIADENE SUPERIORE BRUT     RUGE     20,00 

 

 

VALDOBBIADENE SUPERIORE BRUT     RUGGERI    24,00 

“Quartese” 

 

VALDOBBIADENE SUPERIORE BRUT     RUGGERI    30,00 

“Vecchie Viti” 

 

VALDOBBIADENE SUPERIORE BRUT     SPAGNOL COL DEL SAS 24,00 

“Rive di Solighetto” 

 

VALDOBBIADENE SUPERIORE BRUT     VAL D’OCA   24,00 

“Rive di San Pietro” 

 

 

 

 

 

VALDOBBIADENE SUPERIORE EXTRA DRY    AZ. AGR. SANTANTONI  22,00 

  

 

VALDOBBIADENE SUPERIORE EXTRA DRY    FASOL MENIN   24,00 

“Leonte” 

 

VALDOBBIADENE SUPERIORE EXTRA DRY    REBULI ANGELO    20,00 

“Sedicigrammi” 

 

VALDOBBIADENE SUPERIORE EXTRA DRY    RUGGERI    28,00 

“Giustino B” 

 

VALDOBBIADENE SUPERIORE EXTRA DRY    SANDRIN    24,00 

“Rive di Bigolino” 

 

 

 

 



VALDOBBIADENE IN ALTRE VESTI   
 

 

 

 

PROSECCO TRANQUILLO DOCG     BASTIA      20,00 

“San Gottardo” 

 

PROSECCO DOCG FRIZZANTE     LA CASA VECCHIA   17,00 

 

 

COLLFONDO        F.LLI COLLAVO    18,00 

Vino frizzante a rifermentazione naturale “col fondo” 

 

TERMEN        ROMOLO FOLLADOR  17,00 

Vino frizzante a rifermentazione naturale “col fondo”  

 

 

 

LE ALTRE BOLLE  
 

 

 

ASOLO PROSECCO SUPERIORE      SANDRIN    24,00 

EXTRA BRUT MILLESIMATO  

 

VERDISO IGT        AZ. AGR. CRODI   22,00 

Sui lieviti 

 

VERDISO SPUMANTE BRUT IGT      SERRE     22,00 

 

 

VINO FRIZZANTE DA UVE PERERA    AZ. AGR. FIORIN SILVIA  24,00 

“Sbetega” 

 

RABOSO ANCESTRALE VENETO IGT    AZ.AGR. TERRE GROSSE  24,00 

 

 

BAGNOLI DOC ROSÈ “SUMMERTIME”    SALVAN    20,00 

Friularo spumante rosè extra dry 

 

“VIOLETTE”    1,5 Lt  Magnum    COLLALTO    40,00 

Spumante rosè extra dry  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



METODO CLASSICO 
 

 

 

DURELLO SPUMANTE METODO CLASSICO 36 MESI BRUT TONELLO     50,00 

“IOTETI” 

 

LUGANA SPUMANTE DOC METODO CLASSICO “PINTADE” CORTE SERMANA   65,00 

 

 

TRENTO DOC BRUT        BALTER    45,00 

100% Chardonnay 

 

TRENTO DOC BRUT NATURE      BALTER     58,00 

100% Chardonnay 

 

TRENTO DOC BRUT ROSÈ      BALTER    54,00 

80% Pinot nero, 20% Chardonnay 

 

TRENTO DOC RISERVA PAS DOSÈ     BALTER    90,00 

80% Chardonnay, 20% Pinot nero  

 

 

 

“OMBRA” CUVEE 30 LUNE BRUT NATURE    NICOLA GATTA   48,00 

80% Chardonnay, 20% Pinot nero 

 

40 LUNE EXTRA BRUT      NICOLA GATTA   58,00 

70% Chardonnay, 30% Pinot nero  

 

 

 

 

TREBBIANO SPOLETINO BRUT NATURE    MADREVITE    38,00 

“Futura” 100% Trebbiano Spoletino metodo ancestrale 

 

 

 

 

CHAMPAGNE BRUT BLANC DE BLANCS PRIMIER CRU  PIERRE GIMONNET   100,00 

100% Chardonnay 

 

 

CHAMPAGNE BRUT RESERVE AMBONNA   ANDRÈ BEAUFORT             130,00 

80% Pinot nero, 20% Chardonnay 

 

 

 

 

 

 

 

 



VINI BIANCHI 
 

VENETO 

 
2022 INCROCIO MANZONI DOC MONTELLO    EMILIO SARTOR   20,00 

 100% manzoni bianco 6.0.13 

 

 

 

2022 VERDISO TRANQUILLO      AZ. AGR. CRODI   22,00 

 

 

 

2021 BIANCO DEI COLLI DI CONEGLIANO DOCG  LUCCHETTA MARCELLO  24,00 

 Manzoni bianco, Chardonnay, Sauvignon e Riesling renano 

 

 

2022 “CODIROSSO” VERDUZZO DEL PIAVE   AZ.AGR. DEI PERUZZETTO  24,00 

 

 

2021 MANZONI BIANCO COLLI TREVIGIANI IGT  AZ.AGR. VETTORI   28,00 

 

 

 

2023 BIANCHETTA “CILET”     AGRICOLTURA POLESANA  30,00 

 

 

2022 BIANCHETTA “ASTA SOLIJA” IGT VENETO  AGRICOLTURA POLESANA  45,00 

 

 

 

2023 CHARDONNAY      BORGO STAJNBECH   25,00 

 

 

2023 PINOT GRIGIO      BORGO STAJNBECH   25,00 

 

 

2022 LISON CLASSICO DOCG     BORGO STAJNBECH   35,00 

 

 

2023 SAUVIGNON “BOSCO DI DONNA”    BORGO STAJNBECH   35,00 

 

 

2021 SAUVIGNON “EVO”      BORGO STAJNBECH   45,00 

 

 

 

2023 COLLI EUGANEI BIANCO      VIGNA RODA    24,00 

  

 

 

2022 MANZONI BIANCO BIO      QUOTA 101    35,00 

 

 

2021 FIORI D’ARANCIO COLLI EUGANEI SECCO BIO  QUOTA 101    30,00 

 

 

 

2022 PINOT GRIGIO BREGANZE BIO    TRANSIT FARM   24,00 

 



2021 BOJO FOSCO VESPAIOLA BIO IN ANFORA   TRANSIT FARM  48,00 

 100% Vespaiola     

 

 

2021 GAMBELLARA DOC AFFINATO IN LEGNO 1948   MARCHETTO   26,00 

 

 

 

2021 “TRASPARENZA” PINOT BIANCO COLLI BERICI   PUNTO ZERO   34,00 

 

 

2020 GARGANEGA COLLI BERICI     PUNTO ZERO   30,00 

 

 

 

2017 “GEMMA”         TENUTA MARAVEJA 35,00 

 Garganega 100% 

 

 

2022 “IOCLOE” MONTE LESSINI DURELLO DOC   TONELLO    36,00 

 

 

 

2023 SOAVE CLASSICO “LE BINE DE COSTIOLA”   AZ. AGR. TAMELLINI 30,00 

 

 

 

2023 CUSTOZA DOC       POGGIO ALLE GRAZIE 24,00 

 

 

 

2023 LUGANA DOC “CROMALGO”     CORTE SERMANA  34,00 

 

 

2020 LUGANA DOC RISERVA “SERMANA”    CORTE SERMANA  60,00 

 

 

 

 

ALTO ADIGE 

 

 
2021 MULLER THURGAU IGT BIO      WEINGUT GARLIDER 36,00 

 

 

2022 PINOT GRIGIO IGT BIO       WEINGUT GARLIDER 45,00 

 

 

2021 GRUNER VELTLINER IGT BIO      WEINGUT GARLIDER 45,00 

 

 

2019 GEWURZTRAMINER HAUTNAH IGT BIO     WEINGUT GARLIDER 50,00 

 

 

2021 GRUNER VELTLINER HAUTNAH      WEINGUT GARLIDER 80,00 

 

 

 

2022 MOSCATO GIALLO IGT       FLIEDERHOF   36,00 

 



2022 CHARDONNAY DOC BIO        BRUNNENHOF  40,00 

 

 

2023 INCROCIO MANZONI 6.0.13 BIO EVA     BRUNNENHOF   38,00 

 

 

 

2023 KERNER DOC VALLE ISARCO     MASO VILLSCHEIDER 35,00 

 

 

2022 RIESLING DOC VALLE ISARCO       MASO VILLSCHEIDER 38,00 

 

 

2023 SYLVANER DOC VALLE ISARCO      MASO VILLSCHEIDER 34,00 

 

 

 

2023 MITTERGERG BIANCO “JERA” IGT BIO     WEINGUT BEFEHLHOF 40,00 

 DA UVE FRǞULER 

 

2022 RIESLING DOC VALLE VENOSTA BIO       WEINGUT BEFEHLHOF 45,00 

 

 

2022 PINOTO BIANCO VALLE VENOSTA        WEINGUT BEFEHLHOF 38,00 

 

 

 

2021 CHARDONNAY DOC “MAGDALENA”   TENUTA NICOLUSSI LECK  37,00 

 

 

2022 SAUVIGNON DOC “KAROLINA”      TENUTA NICOLUSSI LECK  40,00 

 

 

2022 GEWURTRAMINER DOC “STEPHANIE”    TENUTA NICOLUSSI LECK  40,00 

 

 

 

2023 PINOT GRIGIO DOC “GRIS”      KORNELL    35,00 

 

 

2022 GEWURZTRAMINER DOC “DAMIAN”      KORNELL   35,00 

 

 

2023 SAUVIGNON BLANC DOC “COSMAS”     KORNELL   38,00 

 

 

2021 SAUVIGNON BLANC DOC “OBERBERG”    KORNELL   68,00 

 

 

 

 

2023 PINOT BIANCO DOC          HAIDENHOF   38,00 

 

 

2023 KERNER DOC         HAIDENHOF   40,00 

 

 

2023 SAUVIGNON DOC          HAIDENHOF   38,00 

 

 

2022 SAUVIGNON DOC “VICUNA OFENWEINGRARTEN”  HAIDENHOF   65,00 

 



2023 PINOT BIANCO “LEPUS”      FRANZ HAAS   38,00 

 

 

2022 PETIT MANSENG VIGNETI DELLE DOLOMITI   FRANZ HAAS   50,00 

 

 

 

 

2021 CHARDONNAY “KREUTH”      TERLAN   45,00 

 

 

2021 SAUVIGNON “QUARZ”      TERLAN   80,00 

 

 

 

 

FRIULI 

 

 
2023 FRIULANO DOC COLLIO      BLAZIC    35,00 

 

 

2019 FRIULANO DOC COLLIO “PROGETTO ZEGLA”  BLAZIC    60,00 

 

 

2023 MALVASIA DOC COLLIO      BLAZIC    35,00 

 

 

2023 SAUVIGNON DOC COLLIO      BLAZIC    35,00 

 

 

2022 RIBOLLA GIALLA DOC COLLIO     BLAZIC    35,00 

 

 

2021 CHARDONNAY DOC COLLIO    BLAZIC    45,00 

 

 

 

2022 FRIULANO DOC COLLI ORIENTALI    RONC DAI LUCHIS   25,00 

 

 

2021 VERDUZZO IGT VENEZIA GIULIA    RONC DAI LUCHIS   25,00 

 

 

2023 PINOT GRIGIO DOC COLLI ORIENTALI   RONC DAI LUCHIS   25,00 

 

 

 

2023 FRIULANO GRANT BOSC ISONZO     ORZAN IVALDO    24,00 

 

 

2023 MALVASIA ISONZO      ORZAN IVALDO    25,00 

 

 

2023 CHARDONNAY ISONZO     ORZAN IVALDO    28,00 

     

  

 

 

 



2023 SAUVIGNON C.O.F DOC      PIZZULIN DENIS    28,00 

 

 

2023 PINOT BIANCO C.O.F. DOC     PIZZULIN DENIS   28,00 

 

 

 

 

 

 

 

ALTRI BIANCHI  

 

 
 

2022 PECORINO OFFIDA DOCG     CENTANNI    28,00 

 Vendemmia tardiva 

 

 

2022 PASSERINA OFFIDA DOCG     CENTANNI    28,00 

 Vendemmia tardiva 

 

 

 

 

VINI ROSATI  
 

 

2017 “RAME”        TENUTA MARAVEJA  48,00 

 Cabernet 100% 

 

 

2023 CHIARETTO DI BARDOLINO DOC    POGGIO ALLE GRAZIE   22,00 

 

 

2022 MITTERBERG ROSATO IGT BIO    WEINGUT BEFEHLHOF  40,00 

 DA UVE ZWEIGELT 

 

2023 FLORALIA MARCHE ROSATO IGT    CENTANNI    27,00 

 Vendemmia tardiva 

 

 

 

 

VINI MACERATI  
 

 

2020 GEWURZTRAMINER “UPUPA”     WEINGUT ABRHAM  65,00 

 

 

2016 “Oslavije” (500 ml)       RADIKON   68,00 

40% Chardonnay, 30% Pinot Grigio, 30% Sauvignon 

 

 

 

 

 



 

 

 

VINI BIANCHI DALL’ESTERO 
 

 

 

2021 ANJOU BLANC      DOMAINE DES HARDIERES  40,00 

 FRANCIA 

 

 
 

2021 MÂCON-VILLAGES      DU GRAPPIN    65,00 

 FRANCIA 

 

 
 

2021 SCHEUREBE KABINETT     HEILIGENBLUT   35,00 

 GERMANI 

Riesling, Bukettraube 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vino bianco secco da uve Chenin Blanc, che crescono su un tipico terreno scistoso della Valle della Loira. 

 

Si distinguono profumi di fiori e tocchi di frutta gialla, leggere note tosate e minerali esclusivamente a base di uve 

chardonnay provenienti da una vigna di trent'anni posta sulle pendici di Azé nella Côte Mâconnais. La fermentazione e la 

sosta in legno per circa 14 mesi, seguiti da 6 in bottiglia, donano a questo vino intensità, carattere e profondità 



VINI ROSSI 
 

 

VENETO 

 

 

2023 CABERNET FRANC DOP      CASA PIAZZA  20,00 

 

 

2022 MALBECH IGP       CASA PIAZZA  20,00 

 

 

 

2022 MERLOT MONTELLO ASOLO DOC     EMILIO SARTOR  20,00 

 

 

2022 CABERNET SAUVIGNON MONTELLO ASOLO DOC  EMILIO SARTOR  20,00 

 

 

2022 RECANTINA DOC       EMILIO SARTOR  22,00 

 

 

2020 CAMPO DEL PRA MONTELLO DOCG    EMILIO SARTOR  35,00 

 

 

 

 

 ROSSO COLLI TREVIGIANI “500”     AZ. AGR. CRODI  35,00 

 100% Merlot 

 

 

 

2021 COLLI DI CONEGLIANO REFRONTOLO DOCG   TOFFOLI   38,00 

 Marzemino 

 

 

2018 COLLI DI CONEGLIANO ROSSO DOCG “VINCIGUERRA”  COLLALTO   55,00 

 

 

 

2022 CARMENERE DEL PIAVE      AZ. AGR. DEI PERUZZETTO  22,00 

 

 

2020 MERLOT VENETO KHORUS     AZ. AGR. DEI PERUZZETTO  26,00 

 

 

 

2022 PAVANA “CRODE ROSSE” VENETO IGT    AGRICOLTURA POLESANA  34,00 

 

 

2022 PAVANA IN ANFORA “TERRA” DOLOMITI IGT  AGRICOLTURA POLESANA  45,00 

 

 

 

 

2022 CABERNET FRANC       BORGO STAJNBECH  24,00 

 

 

2022 REFOSCO IGP        BORGO STAJNBECH  25,00 

 



 

2022 MALBEC IGP        BORGO STAJNBECH  28,00 

 

 

2021 PINOT NERO        BORGO STAJNBECH  28,00 

 

 

 

2021 MERLOT IGT SPEZZA      TENUTA BONOTTO   25,00 

          DELLE TEZZE 

 

2021 CARMENERE IGT “BARABANE”     TENUTA BONOTTO   25,00 

          DELLE TEZZE 

 

2020 RABOSO DOC PIAVE “POTESTA”     TENUTA BONOTTO   34,00 

          DELLE TEZZE 

 

2019 MALANOTTE DEL PIAVE      TENUTA BONOTTO   58,00 

          DELLE TEZZE 

 

 

 

2023 COLLI EUGANEI ROSSO       VIGNA RODA   24,00 

 60% Merlot, 40% Cabernet Sauvignon 

 

2018 COLLI EUGANEI ROSSO RISERVA “SCARLATTO”  VIGNA RODA   40,00 

 60% Merlot, 40% Cabernet Sauvignon 

 

 

 

2021 CABERNET COLLI EUGANEI      QUOTA 101   27,00 

 

 

2022 MERLOT “SILVANO” COLLI EUGANEI    QUOTA 101   25,00 

 

 

 

2019 BAGNOLI FRIULARO DOCG      SALVAN   35,00 

 

 

2021 TURCHETTA BAGNOLI DOC     SALVAN   38,00 

 100% Turchetta 

 

 

 

2015 BREGANZE ROSSO “BOTACIN”     TRANSIT FARM  45,00 

 

 

2021 NERO BASALTO BIO IN ANFORA (500 ml)    TRANSIT FARM  50,00 

 100% Merlot  

 

 

 

2018 TAI ROSSO COLLI BERICI RISERVA    PUNTO ZERO   55,00 

 

 

2015 SYRAH “VIRGOLA”       PUNTO ZERO   80,00 

 

 

 

2016 TOVOMARIN        TENUTA MARAVEJA 35,00 

 60% Merlot, 40% Cabernet Sauvignon 



 

2015 ROCCOROSSO       TENUTA MARAVEJA 50,00 

 60% Merlot, 40% Cabernet Sauvignon 

 

2016 LUPOROSSO        TENUTA MARAVEJA 50,00 

 100% Tai Rosso 

 

 

 

2021 BARDOLINO DOC “LA ROCCA”     POGGIO ALLE GRAZIE  28,00  

 

 

2017 CORVINA IGT VERONA      POGGIO ALLE GRAZIE  27,00 

 

 

 

2016 AMARONE CLASSICO DOC      VILLABELLA   75,00 

 

 

 

2023 VALPOLICELLA CLASSICO       AGRICOLA COTTINI  24,00 

 

 

2020 VALPOLICELLA RIPASSO CLASSICO SUPERIORE  AGRICOLA COTTINI  36,00 

 

 

2016 AMARONE CLASSICO       AGRICOLA COTTINI  70,00 

 

 

 

2021 VALPOLICELLA CLASSICO SUPERIORE     LUCIANO ARDUINI  26,00 

 

 

2021 VALPOLICELLA RIPASSO CLASSICO SUPERIORE   LUCIANO ARDUINI  33,00 

 

 

2021 AMARONE CLASSICO      LUCIANO ARDUINI  65,00 

 

 

 

2021 VALPOLICELLA CLASSICO SUPERIORE “PAVAIO”  VIGNETI DI ETTORE  40,00 

 

 

2020 VALPOLICELLA RIPASSO CLASSICO SUPERIORE  VIGNETI DI ETTORE  48,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

TRENTINO  

 

 

 

2022 TEROLDEGO ROTALIANO DOC      DE VESCOVI ULZBACH 38,00 

 

 

2021 TEROLDEGO ROTALIANO DOC “VIGILIUS”    DE VESCOVI ULZBACH 60,00 

 



 ALTO ADIGE  

 

 

 

2023 SANTA MADDALENA CLASSICO “MARIE” DOC    FLIEDERHOF   38,00 

 

 

2023 LAGREIN “HELEN”        FLIEDERHOF   38,00 

 

 

2023 LAGREIN RISERVA “GRAN HELEN”    FLIEDERHOF   60,00 

 

 

 

2022 PINOT NERO DOC        BRUNNENHOF  45,00 

 

 

2020 PINOT NERO RISERVA DOC “MAZZON” BIO   BRUNNENHOF  70,00 

 

 

2018 PINOT NERO RISERVA DOC “MAZZON VIGNA ZIS” BIO  BRUNNENHOF  140,00 

 

 

 

2020 MITTERBERG ZWEIGELT IGT     WEINGUT BEFEHLHOF 38,00 

 

 

2021 PINOT NERO VALLE VENOSTA DOC     WEINGUT BEFEHLHOF 50,00 

 

 

 

2022 LAGO DI CALDARO CLASS. SUP. DOC   TENUTA NICOLUSSI LECK  35,00 

“ALEXANDER” 

 

2022 LAGREIN DOC “SEPP”     TENUTA NICOLUSSI LECK  48,00 

 

 

 

2021 ALTO ADIGE CABERNET RISERVA DOC “STAFFES”  KORNELL   60,00 

 

 

2021 ALTO ADIGE MERLOT RISERVA DOC “STAFFES”  KORNELL   60,00 

  

 

 

2021 ALTO ADIGE MERANER HUGEL DOC     HAIDENHOF   36,00 

 COLLINE MERANESI 

 

2021 ALTO ADIGE MERLOT RISERVA      HAIDENHOF   50,00 

 

 

2021 ALTO ADIGE PINOT NERO       HAIDENHOF   55,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



FRIULI  

 

 

 

2022 MERLOT DOC COLLIO      BLAZIC   38,00 

 

 

 

2019 REFOSCO DI FAEDIS DOC COLLI ORIENTALI    RONC DAI LUCHIS  28,00 

 

 

2018 REFOSCO RISERVA DI FAEDIS DOC COLLI ORIENTALI   RONC DAI LUCHIS  45,00 

 

 

2022 FRANCONIA IGT VENEZIA GIULIA ROSSO     RONC DAI LUCHIS  25,00 

 

 

 

 

2022 CABERNET FRANC DOC ISONZO       ORZAN IVALDO   26,00 

 

 

2022 CABERNET SAUVIGNON DOC ISONZO      ORZAN IVALDO   26,00 

 

 

2021 MERLOT DOC ISONZO         ORZAN IVALDO  35,00 

 

 

 

 

 

LOMBARDIA 

 

 

 

2019 VALTELLINA SUPERIORE INFERNO     CAVEN   35,00 

 

 

 

 

PIEMONTE 

 

 
2022 BARBERA MONFERRATO “LE GRIVE”    FORTETO DELLA LUJA  45,00 

 

 

 

2021 LANGHE ROSSO DOC “MOMPRÀ”    CONTERNO FANTINO  70,00 

 

 

2017 BAROLO DOCG “CASTELLETTO”    CONTERNO FANTINO            120,00 

 

 

 

2018 BAROLO DOCG “LA MORRA”      TREDIBERRI   80,00 

 

 

 

2020 BARBERA DOCG BRICCO DELL’UCCELLONE”   BRAIDA              120,00 

 



 

 

 

TOSCANA 

 

 

 

2021 BOLGHERI DOC “VOLPOLO”     PODERE SAPAIO  50,00 

 

 

2019 TOSCANA IGT “SAPAIO”      PODERE SAPAIO             120,00 

 70% cabernet sauvignon, 20% Petit Verdot, 10% Cabernet Franc 

 

 

 

2020  ASINONE NOBILE DI MONTEPULCIANO    POLIZIANO   98,00  

 

 

 

 

   

UMBRIA 

 

 
2021 GAMAY DEL TRANSIMENTO “OPRA”    AZ. AGR. MADREVITE 38,00 

 

 

 

 

MARCHE 

 

 

 
2022 MARCHE ROSSO “MONTEFLORIS”     CENTANNI   28,00 

 

 

2021 ROSSO PICENO SUPERIORE VENDEMMIA TARDIVA  CENTANNI   30,00 

 

 

 

 

 

ABRUZZO 

 

 

 
2019 MONTEPULCIANO D’ABRUZZO “AMARANTA”   TENUTA ULISSE  38,00 

 

 

 

CAMPANIA 

 

 
2021 BARBERA NEROPIANA IGP      CANTINA MORONE  38,00 

  



 

VINI ROSSI DALL’ESTERO 
 

 

2019 PINOT NERO RISERVA     EDOARDO MIROGLIO   65,00 

 BULGARIA 

 

 

2020 ANJOU ROUGE       DOMAINE DES HARDIERES  45,00 

 FRANCIA 

 

 

2017 COTES DE NUITE PINOT NERO BOURGOGNE  DOMAINE HOFFMANN JAYER 70,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



VINI DOLCI  
 

 

TORCHIATO DI FREGONA “PIERA DOLZA”  CANTINA PRODUTTORI DI FREGONA 38,00 

(375 ml) 

 

 

 

PASSITO DI REFRONTOLO      TOFFOLI     36,00 

(375 ml) 

 

 

 

FIORI D’ARANCIO DOCG SPUMANTE DOLCE  VIGNA RODA     24,00 

 

 

FIORI D’ARANCIO COLLI EUGANEI PASSITO  VIGNA RODA     36,00 

(375 ml) 

 

 

 

FIORI D’ARANCIO COLLI EUGANEI PASSITO   MAELI      37,00 

(375 ml)  

 

 

 

TORCOLATO BREGANZE BIO    TRANSIT FARM    40,00 

(375 ml) 

 

 

 

RECIOTO DI GAMBELLARA DOCG SPUMANTE  MARCHETTO     30,00 

  

 

GAMBELLARA CLASSICO VIN SANTO    MARCHETTO     50,00 

(500 ml) 

 

 

 

RECIOTO VALPOLICELLA CLASSICO    LUCIANO ARDUINI               40,00 

(500 ml)   

 

 

 

SUDTIROL EISACKTALER KERNER PASSITO DOC  MASO VILLSCHEIDER   65,00 

 

 

 

 

MOSCATO ROSA ALTO ADIGE DOC   FRANZHAAS                60,00 

(500 ml)   

 

 

 

MOSCATO D’ASTI “PIASA SAN MAURIZIO”   FORTETO DELLA LUJA   28,00 

 

 

 

LOAZZOLO DOC “PIASA RISCHEI”    FORTETO DELLA LUJA             65,00 

 

   



 

 

 

 

 

CÀ BARLEY – birra certificata biologica 
 

 

“La nostra birra è agricola e biologica perché siamo noi stessi a coltivare l’orzo da cui è ricavata.  

Seguire il sistema agricolo biologico era l’unica direzione che potevamo intraprendere:  

non utilizziamo sostanze chimiche, non utilizziamo diserbanti e concimi che non siano naturali, 

 applichiamo la rotazione colturale per favorire la naturale fertilità del suolo” 

 

 

 

 

BIANCA – Stile Blanche 4,2% vol         5,50 

 

Una birra in stile blanche con malto d’orzo e malto di frumento, 

 leggera e dissetante, con un gusto fresco e speziato 

 

 

 

LaPILS – Stile Pilsner 4,8% vol          4,80 

 

Una birra chiara a bassa fermentazione con luppolatura in perfetto stile pils 

E un finale amaro, persistente e secco. Molto beverina e dalla schiuma compatta 

 

 

 

HELLES – Stile Helles 4,5% vol         5,50 

 

Una birra chiara con luppolatura leggera, un amaro appena accennato  

e predominante gusto di malto, così come da stile Helles. 

 

 

FRED – Stile Lager Ambrata 6,0% vol        5,00 

 

Una birra ambrata dai riflessi rossi, dal profilo caramellato  

accompagnato da sentori di liquirizia. 

Nel finale rileva un gradevole gusto amaro che la rende ben equilibrata. 

 

 

 

SESSION IPA “Carry-On” – Session IPA 3,5% vol      5,50 

 

Una birra con corpo medio poco maltato e con un profilo olfattivo  

dove prevalgono gli aromi agrumati dati dai diversi luppoli utilizzati  

in bollitura e in dry hop, come da stile  

 

 

 


